


Mit viel Liebe und nach pewahrter Tradition produzieren DIE KASEMACHER im naturbelassenen Hochplateau
des Waldviertels vielfaltige Kasesorten und Antipasti—Spezialité,ten.

Voraussetzung dafiie ist eine sorgfaltige Milchproduktion im Einklang mit der Natur. Diesen wertvollen Rohstoff
veredeln wir zu unseren feinen Kasespezialitéten. Bei unseren Rohstoffen achten wir konsequent auf beste
Qualitdt und wihrend des gesamten Produktionsprozesses liegt uns ein achtsamer Umgang mit den Ressourcen

pesonders am Herzen.

Ob Kasespezialitdten oder Antipasti, mit den nachhaltigen Produktkreationen vou DIE KASEMACHER 18sst sich
das Waldviertel Tag fiir Tag von seiner besten Seite geniefsen.

nAlle Leidenschaft dem feinen Geschmack” ist bei DIE KASEMACHER nicht nur ein Slogan, sondern gelebte
Unternehmensphilosophie.
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Genau wie die Schafe, die uns mit bester Mileh
versorgen, leben guch die Ziegen unserer regio-
nalen Landwirte aus dem Wald-, Most- und Mihl-
viertel ein gliickliches Leben in artgerechter

Tierhaltung.

LKlasse statt Masse“ ist hier die Devise und
genau das schmeckt man auch in unseren Pro-
dukten. Da wir stets in engem Kontakt mit unse- .
ren Partnern stehen, konnen wir die Qualitét &
dieses wichtigen Rohstoffs garantieren.

Bei unseren regelméfigen Besuchen direkt am
Hof bekommen unsere ziegen sogar die ein oder
andere zusdtzliche streicheleinheit — und weil
unsere Ziegen gliicklich sind, versorgen sie uns
regelméafig mit eiweireicher Mileh, die wir zu
unserem Frischkése und unseren Frischkése-
zubereitungen yerarbeiten.
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mit natiirlichem Fettgehalt mit natiirlichem Fettgehalt mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 8 Tage Restlaufzeit: 21 Tage Restlaufzeit: 45 Tage
846 - 0,5 Liter Packung 2070 - Becher, Fiillmenge: 160g 210 - Tasse, Fiillmenge: 10009
810 - Becher, Fiillmenge: 150g
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Restlaufzeit: 8 Tage Restlaufzeit: 21 Tage
956 - 0,5 Liter Packung 2080 - Becher, Fiillmenge: 160g




